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Godot
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Enologi
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Gusto

PODERE MARELLA

Abbinamenti gastronomici
Temperatura di servizio

PODERE MARELLA
Localita Ferretto 32

Godot Sangiovese

IGT Umbria
100% Sangiovese
2020

Castiglione del Lago, Perugia
Limo argillo-sabbioso

300 mts.l.m

30 anni

3150

58

Biologico Bioagricert

Le uve vengono raccolte manualmente in cassette e portate in
cantina dove la deraspa-pigiatrice ne produce un mosto. A
macerazione e fermentazione avvenuta, le bucce delle uve
subiscono una pigiatura soffice tramite pressa meccanica
15-20 giorni in acciaio a 20-27 °C

Si

12 mesi in acciaio e successivamente 12 mesi in barrique
francesi di rovere di Slavonia (media tostatura, secondo/terzo
passaggio). Circa 12 mesi in bottiglia

Lieviti biologici francesi certificati

Jean Natoli e Guido Beltrami

Gwenael Thomas

15%
<1
2,93
3,81
52

2902da0,751e125da 1,51
Bordolese
Sughero

Rosso granato intenso
Espressivo e complesso al naso
Al palato risulta ampio, complesso e perfettamente equilibrato

Carni rosse, arrosti, piatti elaborati
16-18° C

info@poderemarella.com
www.poderemarella.com

06061 Castiglione del Lago (PG) Italy



